
Étlap      Speisekarte      Jídelní lístek



Saláták • Salate • Saláty
1.	 Cézár saláta			
	 Cäsar Salat • Salát Caesar

2.	 Görög saláta	 	
	 Griechischer Salat • Řecký salát

3.	 Chéf saláta			 
	 Chefsalat • Šéfkuchařův salát

4.	 Vitamin saláta	
	 Vitamin Salat • Vitamínový salát

4.	 Thermal saláta 1,2,3	
	 + 1 szelet roston csirkemell
	 Thermal Salat +1 Scheibe Hühnerbrust 
	 Salát Thermal + 1 plátek kuřecího prsíčka

*A képek illusztrációk! / Bilder sind Illustrationen! / Obrázky jsou ilustrace! 

1)gluténmentes- 2)laktózmentes- 3)szénhidrát csökkentett alapanyagokból
Aus 1) glutfreie 2) laktosefreie 3) kohlenhydratreduzierten Zutaten
1) bez lepku 2) bez laktózy 3) přísady se sníženým obsahem uhlohydrátů

Napi főzelék feltéttel							     
Főzelék kínálatunk naponta változikí!

Eintopf des Tages mit Belag!	  					   
Unser Angebot variiert sich täglich!

Denní zahuštěné zeleninové polévky! 					   
Naše nabídka zeleniny se denně mění!



Levesek • Suppen • polévky

1.	 Húsleves metélttel				 
	 Hühnersuppe mit Nudeln • Kuřecí vývar s nudlemi

2.	 Újházy tyúkhúsleves			 
	 Újházy Hühnerfleischsuppe • Slepičí vývar „Újházy”

3.	 Fokhagyma krémleves			 
	 Knoblauchcremesuppe • Česneková krémová polévka

4.	 Paradicsomleves				  
	 Tomatensuppe • Rajská polévka

5.	 Bográcsgulyás				  
	 Gulaschsuppe • Kotlíková gulášová polévka

6.	 Babgulyás					   
	 Bohnengulasch • Fazolová gulášová polévka

7.	 Hideg gyümölcsleves 1,2,3				 
	 Kalte Obstsuppe • Studená ovocná polévka

*A képek illusztrációk! / Bilder sind Illustrationen! / Obrázky jsou ilustrace! 

1)gluténmentes- 2)laktózmentes- 3)szénhidrát csökkentett alapanyagokból
Aus 1) glutfreie 2) laktosefreie 3) kohlenhydratreduzierten Zutaten
1) bez lepku 2) bez laktózy 3) přísady se sníženým obsahem uhlohydrátů



Főételek • Hauptgericht • Hlavní chod

1. 	 Vegatál hasábburgonyával				  
	 Veganes gericht mit pommes frites 
	 Veganské jídlo s hranolkyu

2.	 Sertéspörkölt tarhonyával				  
	 Schweingulasch mit Tarhonya
	 Vepřový guláš s tarhoňou

3.	 Bakonyi szelet galuskával				  
	 Bakonyi Schnitzel mit Nockerl
	 Bakonyi vepřový steak s noky (s houbami)

4.	 Sült csirkecomb petrezselymes burgonyával	  
	 Gebratenes Huhn mit Petersilie Kartoffeln • 
	 Smažené kuřecí stehno s bramborami a petrželkou

5.	 Mandulás pisztráng salátaágyon hasábburgonyával	
	 Forelle mit Mandeln, Salat und Pomme
	 Pstruh na mandlích se salátem a s hranolkami

6.	 Sült hekk salátaágyon 				     
	 Gebratener Seehecht mit Salat
	 Smažený hejk se salátem

*A képek illusztrációk! / Bilder sind Illustrationen! / Obrázky jsou ilustrace! 

1)gluténmentes- 2)laktózmentes- 3)szénhidrát csökkentett alapanyagokból
Aus 1) glutfreie 2) laktosefreie 3) kohlenhydratreduzierten Zutaten
1) bez lepku 2) bez laktózy 3) přísady se sníženým obsahem uhlohydrátů



Főételek • Hauptgericht • Hlavní chod

8.	 Rántott szelet hasábburgonyával (csirke v. sertés)	  
	 Gebratene Schnitzel mit Pommes (Huhn oder Schwein) 
	 Smažený krůtí nebo kuřecí řízek s hranolkami

9.	 Cordon Bleu hasábburgonyával			 
	 Cordon Bleu mit Pommes
	 Cordon Bleu s hranolkami

10.	 Rántott csirkemáj rizi-bizivel
	 gebratene Hühnerleber, Rizi-Bizi
	 Smažená kuřecí játra, Rizi-Bizi

11.	 Rántott trappista hasábburgonyával, tartár		   
	 Gebratener Trappisten mit Pommes und Tartar
	 Smažený sýr Trappista s hranolkami, tatarská omáčka

12.	 Dinó figurák hasábburgonyával			 
	 Dino Nuggets mit Pommes
	 Řízky ve tvaru dinosarů s hranolkami

13.	 Csirke nuggets hasábburgonyával			    
	 Chicken Nuggets mit Pommes
	 Kuřecí nugety s hranolkami

14.	 Csirkemell paprikás tésztával				     
	 Hühnerbrust mit Paprika und Nudeln
	 Kuřecí paprikáš s těstovinami

*A képek illusztrációk! / Bilder sind Illustrationen! / Obrázky jsou ilustrace! 

1)gluténmentes- 2)laktózmentes- 3)szénhidrát csökkentett alapanyagokból
Aus 1) glutfreie 2) laktosefreie 3) kohlenhydratreduzierten Zutaten
1) bez lepku 2) bez laktózy 3) přísady se sníženým obsahem uhlohydrátů



Főételek • Hauptgericht • Hlavní chod

15.	 Brassói aprópecsenye	
	 Brassauer Kleinbraten
	 Brašovský řízek
	

16.	 Sült csülök bajor káposztával, törtburgonyával	
	 Gebratene Schweinshaxe mit bayerischem Kraut und Kartoffeln
	 Pečené vepřové koleno s bavorským zelím a bramborami

17.	 Milanói sertésborda				  
	 Rippe Milanese
	 Vepřová žebírka po milánsku

18.	 Milánói spagetti					   
	 Spaghetti Milanese 
	 Milánské špagety 

19.	 Bolognai spagetti					   
	 Spaghetti Bolognese
	 Boloňské špagety

20. 	 Borzas szelet hasábburgonyával			 
	 Schnitzel “Borzas” mit Pommes
	 “Borzas” vepřový steak s hranolkami

21.	 Roston csirkemell zöldkörettel			 
	 Gegrillte Hähnchenbrust mit Gemüse
	 Grilovaná kuřecí prsa se zeleninovou oblohou

*A képek illusztrációk! / Bilder sind Illustrationen! / Obrázky jsou ilustrace! 

1)gluténmentes- 2)laktózmentes- 3)szénhidrát csökkentett alapanyagokból
Aus 1) glutfreie 2) laktosefreie 3) kohlenhydratreduzierten Zutaten
1) bez lepku 2) bez laktózy 3) přísady se sníženým obsahem uhlohydrátů



Főételek • Hauptgericht • Hlavní chod

22.	 Sültkolbász kenyérrel mustárral			 
	 Bratwurst mit Brot und Senf
	 Pečená klobása s chlebem a s hořčicí

23.	 Paradicsomos húsgombóc			 
	 Tomaten Fleischbällchen
	 Masové kuličky v rajčatové omáčce

24.	 Székelykáposzta						    
	 Sauerkraut auf Sekler Art
	 Szegedínský guláš

25.	 Extra kebab tál hasábburgonyával			 
	 Extra Kebab Teller mit Pommes
	 Kebab Talíř s Hranolky

Desszertek • Desserts • Dezerty

Palacsinta mogyorókrémmel vagy baracklekvárral		
Pfannkuchen mit Haselnusscreme oder Pfirsichmarmelade
Palačinka s oříškovým krémem nebo s broskvovým džemem

*A képek illusztrációk! / Bilder sind Illustrationen! / Obrázky jsou ilustrace! 

1)gluténmentes- 2)laktózmentes- 3)szénhidrát csökkentett alapanyagokból
Aus 1) glutfreie 2) laktosefreie 3) kohlenhydratreduzierten Zutaten
1) bez lepku 2) bez laktózy 3) přísady se sníženým obsahem uhlohydrátů



Menü ajánlatok

GYEREKMENÜK - KIDS MENU			 
Kisadag főétellel! / Kleine Portion! / Malé porce!
 
1. 	 Nuggets hasábburgonyával + palacsinta + Calippo slush
	 Chicken Nuggets mit Pommes • Kuřecí nugety s hranolkami

2. 	 Dino figurák burgonyapürével + palacsinta + Calippo slush
	 Dino Nuggets mit Kartoffelpüree • Řízky ve tvaru dinosarů s bramborovou kaší

3.	 Bolognai spagetti + palacsinta + Calippo slush
	 Spagetti Bolognese • Boloňské špagety 

THERMAL MENÜ					   
Húsleves metélttel / 1 rántott szelet , hasábburgonyával
Huhnsuppe mit Nudeln / 1 Wiener Schnitzel mit Pommes
Kuřecí vývar s nudličkami / 1 smažený řízek s hranolkami

Reggeli • Frühstück • Snídaně

Omlett (sonka, sajt)						    
Omelett (Schinken, Käse)
Omeleta (šunka, sýr)

*A képek illusztrációk! / Bilder sind Illustrationen! / Obrázky jsou ilustrace! 

1)gluténmentes- 2)laktózmentes- 3)szénhidrát csökkentett alapanyagokból
Aus 1) glutfreie 2) laktosefreie 3) kohlenhydratreduzierten Zutaten
1) bez lepku 2) bez laktózy 3) přísady se sníženým obsahem uhlohydrátů

10:00 óráigbis 10 Uhr10 hodin



Házi savanyúság						    
Hausgemachte Sauergemüse • Domácí kyselé okurky

Külön köret						   
(jázmin rizs, hasábburgonya, tört burgonya, petrezselymes burgonya, zöldköret, salátaágy, lilakáposzta, tarhonya, galuska, főtt tészta)

Extra Beilage
(Jasminreis, Pommes, gebrochene Kartoffeln, Petersilienkartoffeln, Gemüse, Salat, Rotkohl, Eiergraupen, Nudeln, Pasta)

Přílohy
(jasmínová rýže, hranolky, rozbité brambory, petrželové brambory, zelené brambory, hlávkový salát, zelí, nudle, knedlíky, vařené nudle)

Tartar mártás, áfonya dzsem, salátaöntet			    
Tartar Soße, Preiselbeere Jam, Salatdressing • Tatarská omáčka, borůvkový džem, zálivka

Kenyér  Brot / Chléb  					     / szelet/cheibe/plátek

Ketchup, mustár, majonéz, erős Pista 		  / adag/portion/porce
Ketchup, Senf, Mayonnaise, „Erős Pista” (Paprikapaste)
Kečup, hořčice, majonéza, pálivá pasta Erős Pista

Éttermünkben a teljes kínálat nem mindennap érhető el. Kérjük megértésüket!
In unserem Restaurant ist nicht das gesamte Angebot täglich verfügbar. Bitte um Verständnis!

V naší restauraci není celá nabídka denně k dispozici. Prosíme, pochopte!

Kis adag ételeink a teljes ár 70%-ba kerülnek!
Die kleinen Portionen kosten 70 % des Gesamtpreises.

Za dětské porce si účtujeme 70% z ceny.

Kedves Vendégeink!
Kérjük, esetleges panaszával, keresse az üzletvezetőt vagy helyettesét!

Sehr geehrte Gäste!
Bei eventuellen Beschwerden wenden Sie sich bitte an die Geschäftsführung oder Vertreter!

Vážení hosté!
V případě jakýchkoli stížností se obraťte na vedoucího provozu nebo jeho zástupce.

Euróval történő fizetés esetén kizárólag forintban áll módunkban visszaadni! 
Bei einer Zahlung mit Euro können wir nur in Forint zurückgeben

V případě platby v eurech vracíme pouze ve forintech!

A termékek allergén tartalmára vonatkozó információt kérje a kiszolgálótól!
Zum Allergengehalt fragen Sie bitte das Personal!

Informace o obsažených alergenech získáte u našeho personálu.

Az étlap változtatás jogát fenntartjuk!
Änderungen in der Menüauswahl vorbehalten!

Vyhrazujeme si právo na změnu nabídky!



Az ételek és italok allergén tartalmára vonatkozó információt
kérje a felszolgálótól!

Áraink forintban értendőek és tartalmazzák az ÁFA-t!

Üzletvezető-Business manager-Geschaftsleiter
Bozi Dániel

+36-30-561-2524

Nyitva tartás/Opening/Öffnungszeit:
Hétfő-Vasárnap 08.00-20.00
Monday-Sunday 08.00-20.00
Montag-Sonntag 08.00-20.00

Üzemeltető:
Club Üzemeltető Kft.

9600 Sárvár, Dévai Bíró Mátyás utca 4. 3. emelet 2.

Az étlap változtatás jogát fenntartjuk, nyomdai hibákért felelősséget nem vállalunk!

www.thermaletteremsarvar.hu


